
 

Taxes et services compris – Taxes and service included 

Tañvadenn  
125€  

Menu pour l’ensemble de la table 
 
 
 

Du bout des doigts...  
-  

S a int Jacques d ’ Erquy  
Cuite au sel aromatisé, radis d’automne au ponzu et raifort  

Eau de crevettes 

-  
Gambas rennaises  

Déglacées au vinaigre d’orange, potimarron d’Alexandre et sauge 
Gnocchi de courge, Lardo Alto Nera et sabayon infusé 

-  
Foie gras poché du domaine de lanvaux  
Navet et épinard de la Ferme de Kerverec, XO, andouille de Guémené et sauce au poivre 

-  
Rouget Barbet de nos côtes  

Flambé à la Fée Verte, courgette et herbes à cru, sauce matelote 

-  
Lieu jaune de ligne  

Vierge de fenouil des bords de falaise et morgate 
Sauce d’exsudat des têtes au beurre noisette 

-  
Bœuf salers  de Guer  

Rôti à l’origan, romaine et ail noir 
Oignon rose de Bretagne, jus à la moelle 

-  
Kiwi de la vallée de l’Adour  

Feuille de shiso meringuée et granité herbacé 

-  
Laitages bretons  et fruits de fin d’été  

Gâteau de pomme, coing aux épices et crème glacée au Gwell 
Poire Williams, granité poiré et safran 

-  
Mignardises  

  



 

Taxes et services compris – Taxes and service included 

Enez  
Selon disponibilité  

105€  

Menu pour l’ensemble de la table – commande avant 12h15 et 20h 
 
 
 

Du bout des doigts...  

-  

Saint jacques d ’ Erquy  
Cuite au sel aromatisé, radis d’automne au ponzu et raifort 

Eau de crevettes 

-  

Gambas rennaises  
Déglacées au vinaigre d’orange, potimarron d’Alexandre et sauge 

Gnocchi de courge, Lardo Alto Nera et jus des têtes infusé 

-  

Homard bleu  
Fée Verte, courgette et herbes à cru, sabayon coraillé 

Consommé et crème glacée 
Tortellini en bisque crémeuse 

-  

Kiwi de la vallée de l’Adour  
Feuille de shiso meringuée et granité herbacé 

-  

Laitages bretons  et fruits de fin d’été  
Gâteau de pomme, coing aux épices et crème glacée au Gwell 

Poire Williams, granité poiré et safran 

-  

Mignardises  

 
-  

Chariot de fromage affinés de Kérouzine  

14€  
en supplément, assiette de trois variétés au choix 

  



 

Taxes et services compris – Taxes and service included 

 

Izenah  
85 €  

Menu pour l’ensemble de la table 
 
 
 

Du bout des doigts...  

-  

Saint Jacques d ’ Erquy  
Cuite au sel aromatisé, radis d’automne au ponzu et raifort 

Eau de crevettes 

-  

Gambas rennaises  
Déglacées au vinaigre d’orange, potimarron d’Alexandre et sauge 

Gnocchi de courge, Lardo Alto Nera et sabayon infusé 

-  

Lieu jaune de ligne  
Vierge de fenouil des bords de falaise et morgate 

Sauce d’exsudat des têtes au beurre noisette 

-  

Kiwi de la vallée de l’Adour  
Feuille de shiso meringuée et granité herbacé 

-  

Laitages bretons  et fruits de fin d’été  
Gâteau de pomme, coing aux épices et crème glacée au Gwell 

Poire Williams, granité poiré et safran 

-  

Mignardises  

 
 

-  
Chariot de fromage affinés de Kérouzine  

14€  
en supplément, assiette de trois variétés au choix 

  



 

Taxes et services compris – Taxes and service included 

 

terroir  
49 €  

Uniquement le midi du mercredi au vendredi 
Menu pour l’ensemble de la table 

 
 
 

Du bout des doigts...  
 

-  
 

S aint Jacques d ’ Erquy  
Cuite au sel aromatisé, radis d’automne au ponzu et raifort 

Eau de crevettes 
 

-  

Merlu  de nos côtes  
Vierge de fenouil des bords de falaise et morgate 

Sauce d’exsudat des têtes au beurre noisette 
 

-  

 

Laitages bretons et fruits de fin d’été  
Gâteau de pomme, coing aux épices et crème glacée au Gwell 

Poire Williams, granité poiré et safran 
 

-  

 

Mignardises  

 
 

-  
Chariot de fromage affinés de Kérouzine  

14€  
en supplément, assiette de trois variétés au choix 


